
Investigadors de la UIB premiats

Carme Rosselló és catedràtica d'Enginyeria Química de la UIB. La seva trajectòria professional 
s'ha desenvolupat en l'àrea de l'enginyeria dels aliments. Ha publicat més de 70 articles científics i 
ha estat coautora de diferents llibres sobre alimentació. Bona part de la seva feina s'ha centrat en 
l'estudi dels aliments de les Illes Balears. En relació amb l'oli, el Grup de Recerca en Enginyeria 
Agroalimentària, que dirigeix, ha proporcionat la base científica per justificar i aconseguir el més alt 
distintiu de qualitat, com és la Denominació d'Origen, i també ha ofert suport científic i tècnic al 
Consell Regulador mitjançant la Guia de tast de l'oli de Mallorca. 

Antoni  Femenia és  professor  de  l'àrea  d'Enginyeria  Química  de  la  UIB.  Va descobrir  un nou 
mètode que permet millorar la conservació de l'oli de Mallorca. Ha publicat més de 50 articles en 
revistes científiques de reconegut prestigi i ha publicat cinc llibres en els quals s'inclou gran part de 
la seva tasca investigadora. A més, és revisor científic de revistes de primer nivell en l'àmbit de la 
ciència i la tecnologia dels aliments. 

Andreu Palou és catedràtic de Bioquímica i Biologia Molecular de la UIB, membre del Comitè 
Científic  de  l'Alimentació  Humana a  Europa  i  vicepresident  del  panell  científic  de nutrició  de 
l'autoritat  europea  en  seguretat  alimentària.  Ha  rebut  el  Premi  Internacional  Hipòcrates 
d'investigació  mèdica  sobre  nutrició  humana.  És  autor  d'unes  400  publicacions  científiques,  4 
llibres, 4 patents i unes 600 presentacions a congressos. Ha dirigit 20 tesis doctorals i és director de 
diferents  màsters  oficials  en  nutrició.  En  els  darrers  deu  anys,  ha  dirigit  uns  50  projectes  o 
contractes de recerca i ha realitzat  nombrosos treballs en relació amb els efectes beneficiosos per a 
la salut dels aliments tradicionals.

Susana Simal és  catedràtica de l'àrea d'Enginyeria Química i  membre del Grup de Recerca en 
Enginyeria agroalimentària de la UIB. Ha dissenyat un mètode d'anàlisi sensorial específic per a 
l'oli  de Mallorca i  ha publicat  més de 60 articles científics.  És coautora dels llibres Conèixer i 
gaudir  els  aliments de les  Illes Balears i  L'anàlisi  sensorial  com a eina de control  i  millora  de 
processos: aplicació a l'ensaïmada de Mallorca, entre d'altres. Ha participat en més de 40 congressos 
nacionals i internacionals relacionats amb l'oli d'oliva.

Jaume Cañellas, a títol pòstum. Fou catedràtic d'institut i investigador del Departament de Química 
de la UIB. Des de 1993 fou president de l'Associació pel Foment dels Aliments de les Illes Balears 
(AFAIB).  Fou  autor  i  coautor  de  diverses  publicacions  sobre  alimentació  i  nutrició,  com 
Alimentació  i  nutrició (1992),  Aliments  de  les  Illes  Balears (1993),  Formatge  Mahón (1993), 
Conèixer i gaudir els aliments de les Illes Balears (2002) i Guia de tast de l'oli de Mallorca (2007). 
Va dissenyar la primera unitat didàctica dedicada a l'oli de Mallorca.

José Moreiro és llicenciat en Medicina, especialitat en endocrinologia i nutrició. En l'actualitat és 
cap del Servei d'Endocrinologia i Nutrició de l'Hospital d'Inca i professor de farmacologia, dietètica 
i nutrició de la UIB i de la Universitat de Bilbao. Ha coordinat i ha estat ponent d'un bon nombre de 
conferències sobre l'oli i la salut. També ha estat autor de més de 40 publicacions sobre nutrició. Els 
seus treballs s'han centrat en la importància de l'oli d'oliva a la dieta alimentària. 

Joan Rallo és enginyer agrícola, màster en citricultura i professor associat de Cultius Llenyosos a la 
UIB. Ha impartit més de 250 cursos de formació per a pagesos i ha publicat nombrosos articles 
tècnics en revistes especialitzades. També ha participat en la realització de més de cent programes 
d'experimentació de la Conselleria d'Agricultura i  Pesca i  en 15 projectes de l'Institut  Nacional 
d'Investigacions Agràries. Ha rebut premis i reconeixements de la Conselleria d'Agricultura i Pesc, 
de la Unió de Pagesos, de l'Associació de Ramaders de Porc Negre Mallorquí i de la Denominació 
d'Origen Oli de Mallorca. 


